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C'e ['ambiente nel mio piatto
Oggi al Fraschini (e online)
I'evento di Green&Blue

Sipuo fare qualcosa per contrastarel'emergenzaclimaticaanche atavola?
Sene parleraaPavia, oggial teatro Fraschini, nel corso di*'C'e I'ambiente nel
mio piatto", terzo evento di Green&Blue, I'hub del gruppo Gedidedicatoalla
sostenihilita. L'eventosara trasmesso in streaming dalle 18 su tuttii siti delle
testate del gruppo Gedi. /INSERTO DAPAG. 21

ANNAGHEZZI

ipuo fare qualcosa per
contrastare 'emergen-
zaclimaticaanche ata-
vola, magari andando

Appuntamento

al teatro Fraschini
Petrini, fondatore di
Slow Food. tra gli ospiti

aritrosodal cibo che mangia-
mo al campo, all’allevamen-
to in cui viene prodotto (e
nonsolo)? Se ne parleraaPa-
via, oggi al teatro Fraschini
nel corso di “C’¢ 'ambiente

nel mio piatto”, terzo evento
di Green&Blue, I'hub del
gruppo Gedidedicatoallaso-
stenibilita. L'evento sara tra-
smesso in streaming dalle 18
su tutti i siti delle testate del

Ladiretta streaming oggi alle 18 sui siti dei quotidiani del gruppo Gedli. luss, Parco del Ticin, Coldiretti, Enel e Cascine Orsine parlano di agricoltura e salute

Green&Blue a Pavia: «C'e
Ecco come fare bene al pianeta un pasto dopo 'altro

ambiente nel mio piatto>»

SPECIALE GREENSBLUE

eenBluea Pavis «Cblamblente nel mio pation
Eccocome frebeneal panetaun pasto dopo! o
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gruppo Gedi.

Nel piatto, a ogni pasto, si
intrecciano infatti priorita
politiche, modelli economi-
ci, metodi di produzione e
scelte di vita ed e dal cibo che
puo prendere forza una rivo-
luzione verde, individuale e
collettiva, necessaria per con-
trastare 'emergenza climati-
cacheriguardatutti.

ILPROGRAMMA

Ildirettore della Provincia pa-
vese Andrea Filippi fara gli
onoridicasa e il primo a sali-
re sul palcosaraFabrizio Fra-
cassi, sindaco di Pavia, che
per anni & stato anche consi-
gliere del Parco del Ticino.

Si entrera subito nel vivo
conRiccardo Pietrabissa, ret-
tore della Scuola universita-

riasuperiore [uss di Pavia, se-
de del primo dottorato nazio-
nalein Sviluppo sostenibile e
cambiamento climatico.
Parlandodi cibo e ambien-
te non poteva mancare Carlo
Petrini, fondatore di Slow
Food, movimento che coin-
volge 150 Paesi nel mondo e
promuove uncibo buono, pu-

lito e giusto. Petrinidialoghe-
raconLucaUbaldeschi, diret-
tore del Secolo XIX e coordi-
natore degli appuntamenti
“I'terrirori di Green&Blue”
Claudio De Paola, diretto-
redel Parco Lombardo del Ti-
cino, Stefano Greppi, presi-
dente Coldiretti Pavia, e Mar-
co Paravicini, guida della te-
nuta biodinamica Cascine
Orsine che dal 1976 porta
avanti un’idea di produzione

agricolain armonia conl'am-
biente parleranno di agricol-
tura e tutela ambientale, se-
guiti da Lanfranco Di Cam-
pello, responsabile di Siste-
maagricolo Enelltalia.
Daunlato, come sostengo-
no i Fridays for future, i dati
smontano la retorica dei ge-
sti individuali che permetto-
nodasolidisalvare 'ambien-
te perché quello che puo fare
la differenza, alla fine, sono
le scelte politiche e dei gran-
diattori economici.
Icomportamentideisingo-
li possono pero fare la diffe-
renza a livello culturale e
spingere cosi il cambiamen-
to ai grandi livelli. Di questo
Lisa Casali, scienziata am-
bientale, scrittrice che inse-
gna come ridurre I'impatto
ambientale ai fornelli. e lo

chef Franco Aliberti che ha
creato Evviva, dolci e cucina
a scarto zero, il suo primo ri-
storanteaRiccione, parleran-
no con Eleonora Cozzella,
giornalista e collaboratrice
dell Gusto.—
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