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VIAGGIO TRA | CIBI PIU COSTOSI AL MONDO. C'2 il ristorante di Manhattan che serve panini allo champagne
e la pizza preparata a domicilio da una star delle margherite al "modico" prezzo di 8300 euro

Gelato oro e vaniglia o sushi di perle
fuga dalla realta in un piatto di lusso

NOEMIPENNA

na fuga dalla real-
ta. Non per tutti,
ovviamente.
Nell'Upper East Si-
de di Manhattan
un piatto di patati-
nefritte da 200 dollari hariscrit-
to la definizione di «alta cuci-
na». E nel ment del Serendipi-
ty 3, assieme a tanti altri record
che possono permettersisolole
star del jet set internazionale,
daKimKardashianaRyan Rey-
nolds passando per Selena Go-
mez, che ama cosi tanto questo
ristorante da esserne diventata
socia, garantendone il futuro
postpandemia.

In questa cucina si prepara
da tempoil panino piti costoso
al mondo, il Quintessential
Grilled Cheese, venduto a 214
dollari: deve essere ordinato
con almeno 48 ore di anticipo,
peresser certi che in frigo cisia
abbastanza caciocavallo podo-
lico italiano da far sciogliere
fraduefettedipaneallo cham-
pagne e burro. Solo su ordina-
zione é anche il dolcissimo Frr-
rozen Haute Chocolate ice
cream sundae, realizzato con i
14 piti preziosi cacao mai pro-
dotti, da mangiare con un cuc-
chiaio d’oro, a sua volta deco-
rato condiamanti bianchie co-
lor cioccolato, che sipuo porta-
re a casa come souvenir. Il co-
sto? 25 mila dollari.

Ma la voglia di stupire a vol-
te va ben oltre al prezzo che i
clienti sono disposti a pagare.
Ilcavallodi battaglia del Seren-
dipity 3 ¢ la cioccolata calda
frozen, il cui prezzo «calmiera-
to» parte da 12,95 dollari: da
quando hanno aperto, nel
1954, ne hanno servite qual-

cosa come 30 milioni di cop-
pe. Numeri da capogiro, che
noneguaglieranno maile nuo-
ve patatine da record, anche
se c'e gia una lista d’attesa che
vadalle otto alle dieci settima-
ne per assaggiarle.
«Serendipity ¢ davvero un
luogo felice», ha affermato il
direttore creativo e chef Joe
Calderone. «La gente viene
qui per festeggiare, per sfuggi-
re alla realta». Come molti al-
triristoranti, & stato chiuso du-
rante la pandemia, cosi chef
Joe Calderone e Frederick
Schoen-Kiewert hanno pensa-
to che le patatine fritte su-
per-costose sarebbero state un
buonmodo perannunciareillo-
ro ritorno sulla piazza, lo scor-
so 9 luglio. «E stato un anno e
mezzo duro per tutti, ora dob-
biamo divertirci un po’». Per la
Creme de la Créme Pomme Fri-
tes vengono utilizzate le patate
Chipperbec prodotte a Baker-
sfield, in California. Vengono la-
vate e marinate nel Dom Peri-
gnon e nella French Champa-
gne Ardenne Vinegar per poies-
sere fritte per duevolte nel gras-
so d’oca e cosparse di sale al tar-
tufo di Guerande, olio al tartu-
fo, pecorinotartufellodelle Cre-
te Senesi, tartufonero estivo ita-
liano, burro al tartufo, panna
biologica del Jersey, raclette
svizzera al tartufo di Gruyere
Dopinvecchiataper 3 mesie, na-
turalmente, polvere d’oro a 23
carati. Insomma, «Il tartufo e la
stella principale», ha affermato
ilCorporate Executive Chef Fre-

derick Schoen-Kiewert. Ma sa-
ranno anche buone? Inutile di-
rechesitratta pittdi una trovata
di marketing (perfettamente
riuscita) che diunaricercadella

perfezioneculinaria.

Unaltro esempio dicibo folle
arriva da Dubai. In una coppet-
tadiVersace vieneservita quel-
la che si candida per essere la
pallina di gelato pili costosa al
mondo: si chiama Black Dia-
mond enon é nient’altro cheva-
niglia del Madagascar con zaf-
ferano iraniano, tartufibianchi
di Alba e oro 23 carati. E una
delle preziose creazioni dello
Scoopi Cafe, dove lo si pud as-
saggiare in cambio di 60 mila
rupie, circa 700 euro. Lo ha fat-
to la vlogger Shenaz Treasury,
che alla domanda «Era gusto-
so?»harisposto: «Hmm, e stato
interessante. E si, certo, me lo
hannodatogratis».

C’e anche il sushi da 91.800
pesos filippini, poco meno di

1600 euro per cinque pezzi di
nigiriguarniti con diamanti, av-
voltiinuna fogliad’oro 24 cara-
ti, realizzati dallo chef Angelito
AranetaJrsoprattutto comere-
gali di corteggiamento o per
proposte dimatrimonio che vo-
gliono lasciare il segno. Oppu-
re il caviale beluga Almas in
vendita a 30 mila euro al chilo,
prodotto dalle uova di un raro
storione albino tra 60 e 100 an-
nidi eta, che nuota nel Mar Ca-
spiomeridionale, daportareal-
la bocca esclusivamente con le
mani, tra la punta dell'indice e
delpollice. Ad accompagnare il
tutto potrebbe essere un bic-
chiere di Winston, il cocktail da
10 mila euro realizzato da Joel
Heffernan al Club 23 di Mel-
bourne con il Cuvée Léonie del
1858 di Croizet, anch’esso de-
tentore del Guinness World Re-
cord come cognac pitl costoso
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venduto all’asta. E per la serie
perseverare autem diabolicum,
al 666 Burger di New York in
cambio di 666 dollari si puo or-

fastfood chesirispetti.
Tuttaitaliana e invece la Lui-

gi XIII, 1a folle pizza creata da

Renato Viola: costa 8.300 euro

persone — e viene condita con
mozzarelladibufalaDop, gam-
beroni di Acciaroli, sale all’albi-
coccea, caviale, canocchie e ara-

dinare un The Douche Burger: ~ € viene servita direttamente a ~ gostamediterranea. —
manzo di Kobe marmorizzato domicilio dal mastro piZZaiOlO
in foglia d’oro, foie gras, cavia-  Inpersona, insieme auno som- Serendipity e

le, aragosta, tartufi, fondue di
gruviera allo champagne, salsa
barbecue al caffée Kopi Luwak e
sale rosa dell'Himalaya. Paga-
mento anticipato, comeinogni

L'INDAGINE SUICONSUMIALIMENTARI

- Peril 58% delle persone la pandemia ha portatoin cimaalle
- priorital'alimentazione, inoltre c'é pili consapevolezza ver-

so la sostenibilita eil 45% dei consumatori é interessatoai
_ prodottilocalianche a fronte diuna spesa piu elevata

JOECALDERONE

CHEFEDIRETTORE
CREATIVO

melier e uno chef, su stoviglie
da collezione. Ha un diametro
di appena 20 centimetri — an-
che se viene venduta per due

unluogo felice,

la gente viene qui
per festeggiare e
sfuggire allarealta

IMILLENNIALE LA GENERAZIONE Z

Asinistrail Black Diamond: gelato con vanigliadel
Madagascareoro23 carati. SopralaCréemedela

Creme Pomme Frites contartufie polvere d'oro, sot-
toil Sushicon perle dellochef Angelito Araneta Jr

1160 per cento del giovani intervistatisotto |25 anni teme
chelei imprese anche nel settore agroalimentare possano
mettere in secondo piano la sostenibilita per rlspondere :
alle sﬂde natedalla pandemla ;
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